Bauanleitung fiir die Lebkuchenkrippe (30 x 25 cm)

1. Teig ausrollen und Bauteile zuschneiden

e Dicke: 6-8 mm

o Teile nach deiner Zuschnittliste ausschneiden:
o Rickwand mit Giebel

Frontteil mit groRer Offnung

2 Seitenteile

2 Dachplatten

Optional: Bodenplatte
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Tipp: Kanten vor dem Backen mit Messer glatten — dadurch passen die Teile sauber
zusammen.

2. Teile backen

e Auf Backpapier legen

e Temperatur: 160-170 °C Umluft

e Backzeit: 12-15 Minuten

¢ Nach dem Backen sofort die Kanten mit einem Messer nacharbeiten, solange der
Teig noch leicht warm ist.

3. Vorbereitung zum Zusammensetzen
o Verwende Zuckerguss als Kleber:
o 200 g Puderzucker
o 1EiweiR
o Etwas Zitronensaft
o Sehr fest rihren.
o Flige den Guss in einen Spritzbeutel oder Gefrierbeutel mit kleiner Spitze.
4. Zusammenbau

a) Riickwand fixieren

e Rickwand auf die Bodenplatte setzen und mit dickem Zuckerguss festkleben.
e 5 Minuten antrocknen lassen.

b) Seitenteile ansetzen

e Beide Seitenteile im 90°-Winkel an die Riickwand setzen.
e Innen und aullen Zuckergusslinien zur Stabilitat ziehen.



c) Fronteil befestigen

e Frontteil mit grolem Torbogen vorne ansetzen.
o Darauf achten, dass die Offnung oben sauber mit den Schrigelementen abschlieRt.

d) Dach auflegen

e Beide Dachplatten von oben ansetzen.
e Ander Firstlinie und an den Seiten groRzligig Zuckerguss anbringen.
e Leichten Uberstand lassen (sieht schéner aus).

5. Stabilisieren und Trocknen

e Konstruktion mindestens 4-6 Stunden nicht bewegen.
e Am besten Uber Nacht komplett durchtrocknen lassen.

6. Verzieren (besonders schon fiir Kinder)

e Dach mit Puderzucker ,beschneien”.

e Sterne, Perlen, kleine Lebkuchenfiguren anbringen.

e Fensterrahmen aufmalen.

¢ Innen ein wenig Stroh oder Kokosraspeln auslegen.

e Figuren aus Platzchenteig, Modellierschokolade oder Playmobil ergénzen.

7. Fertigstellung
e Wenn gewiinscht, LED-Teelicht hineinstellen (kalt, kein echtes Feuer).

e Figuren arrangieren.
e Krippe als Mittelpunkt oder Deko verwenden.



